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紅葉が目に美しい季節です。特に今年の京都の紅葉は見事ですね！ 
急に寒くなって参りましたが、みなさまくれぐれもお身体ご自愛 
くださいませ。 

実は秋の鱧は一番脂がのってうまい！ 
名残り鱧を焼霜にして召し上がっていただきました！！ 
料亭の味はいかがでしたか？ 

実は秋の鱧はは 番脂がの てうまままいいい鱧は

鱧の歯はとても鋭く、 
噛まれたら 
大けがを 
します！ 

鱧の骨切り 

大好評でした！ 

鱧おとしと鱧の焼霜！ 

大好評でし

始めまして！ 
はなまる星田・東香里 
料理長の田中鋭治です！

揚げたてのキス！ 

鱧おとしも！ 



撮影もしていただき、 
骨切りの音も流して 
いただきました！ だきました！

花萬のスタッフも
楽しく参加させて
いただきました！

秋の味覚でおやつ作り！ 

むかご ご飯 

大運動会！

いただきました！



戻り鰹のたたき実演 

鰹を炙るいい匂いがただよいます・・。 

たたきたての鰹を 
秋の味覚たっぷりの 
献立と共に！ 

秋に獲れる戻り鰹はエサをたっぷりと 
食べていて脂がのって大変美味しいのです！ 

秋満載の 
松花堂！ 

大好評のワゴンサービス！ 

美味しそう！お寿司屋さんに負けません！

新鮮なネタ！ 

鯛
サーモン

紅葉のような鮮やかな松花堂です 

！

目の前で 
握ります！ 

北 
交 

にぎり寿司実演 


